Kilfiglerhof
Nﬁ@@]@ﬁ’wm Verpflegungsvorschlage

Fr. pro Person
Fondue Chinoise, inkl. Vorspeise 48.00
Fleisch: Lamm, Rind, Kalb, Poulet, Schwein
Reis, Kroketten, Friichte/Gemuse nach Saison, Silberzwiebeln, Cornichons und verschiedene Saucen

Kasefondue, inkl. Vorspeise 41.00
Schaf oder/und Kuhkase, Brot, Kartoffeln, Frichte und Gemise

Kasefondue
Schaf oder/und Kuhkase, Brot 25.00
Raclette mit Tischgrill, inkl. Vorspeise 48.00

Schaf oder/und Kuhkise, Lamm, Speck, Cipollata, Pantli, Kartoffeln, Friichte/Gemdise nach Saison,
Silberzwiebeln, Cornichons und verschiedene Saucen

Spiessli-Grill mit Folienkartoffel, Saucen, Salate usw... 39.50
Vorspeisen

Griiner Salat 6.00
Gemischter Salat 8.50
Suppe, nach Saison 7.50
Meniis

Riz Casimir mit Frichten mit Poulet (Vegi moéglich) 19.00/24.00
Gemiise-Spatzlipfanne (Vegi) 15.50
Ché&s-Hornli mit Apfelmus (Vegi) 15.50
Alplermakronen (Vegi)/mit Schiiblig 15.50/21.50
Spaghetti-Plausch mit 3 Saucen 20.50
Ghackets mit Hornli und Apfelmus (Vegi) 20.50
Kindermen: 4 Chicken Nuggets mit Pommes frites 11.50
Hot-Dog 7.50
Fitnessteller mit 2 Schnitzel Poulet/Schwein/Kalb 26.50/18.50/26.50
Hamburger mit Pommes frites und Salat 10.50/18.50
Cheesburger mit Pommes frites und Salat 11.50/19.50
Hackbraten mit Kartoffelgratin und Gemise 26.50
2 Rahmschnitzel Schwein/Kalb mit Spatzli und Gemuse 24.50/32.50
Rindsgulasch mit Kartoffelstock und Gemiise 29.50
Rahmgeschnetzeltes Schwein/Kalb mit Bandnudeln und Gemiise 25.50/32.50
Schweinssteak mit Pommes und Krauterbutter hausgemacht 24.50
Bratwurst an Zwiebelsauce mit Pommes 19.50
Kdseschnitten mit Ananas/Birne/Tomaten oder Zwiebel und Salatgarnitur 15.50
Wurst vom Grill mit Burli 9.50

Weitere Wiinsche kdnnen gerne besprochen werden.

Desserts, hausgemacht

Apfelstrudel mit Vanillesauce und Rahm 9.50
Fruchtsalat mit Holunderblitensorbet und Rahm 9.50
Frichte-Tiramisu Garniert nach Saison und Rahm 9.50
Schlorzifladen mit Vanilleglace und Rahm 9.50
Dessertbuffet nach Wahl 14.50
Gefiilltes Weckglas mit Dessert nach Wahl 5.50

Je nach Jahreszeit sind unterschiedliche Verpflegungen moglich, besprechen Sie Ihre Wiinsche und Ihr Budget mit uns, wir werden Sie gerne

beraten! Falls Teilnehmende mit Allergien dabei sind, bitte mit Anita Klingler besprechen!



